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PRINCIPIOS BASICOS

La certificacion organica es un sistema institucionalizado de
confianza, que permite al consumidor identificar e incentivar a
las personas que conscientemente protejan al medio ambiente.

La Produccion Organica se enfoca a procesos naturales y su
funcién: maleriales y productos son una conexion, y no
solo reemplazan un manejo efectivo.

Documentacion continua y auditorias regulares son parte
integrada de la certificacion organica.
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Normas para la Produccion Organica

IFOAM (International Federation of Organic
Agricultural Movements), normas basicas.

Reglamento Europeo EU 2092 / 91.
Reglamento Japonés JAS.
NOP del ( USDA).

Ley 20.089, con su Norma Técnica DS. N® 17/2007
(Chile)

‘control
<mo



Caracteristicas de la Certificacion

Definir idea de la certificacion, (Empresa, Area y
Campo, a Certificar)

Planificacion de la Auditoria

Inspeccion

Revision de No-Conformidades y Levantamiento
de las mismas.
‘control

<im0



Puntos Criticos en la Inspeccion de Campo

Manejo de la informacion previa a la
Certificacion, CAPACIDAD DE TRAZABILIDAD

Definir Criterios de Certificacion (Normas)
Produccion Paralela

Parcelas Vecinas, Zonas Buffer
USO DE INSUMOS
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Certificacion de Vinas, Principales
Variedades, Mercado y Pro.

Criticos segun Productores.
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Vinedos organicos y convencionales

en el mundo
Pais Vinedos organicos (ha) | Vinedos convencionales (ha)

ltalia 50.000 922.000
Espana 21.130 1.224.000
Francia 13.000 917.000
Turquia 1.989 567.000
Chile 1.914 110.097
Grecia 1.750 132.000
Alemania 1.391 105.000
Portugal 888 259.000
Austria 800 52.000
Hungria 390 131.000
Suiza 209 14.991
Republica Checa 25 13.000

Fuente: Gabriela Gallardo Konig et al.
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Variedades de Vid cultivadas organicamente en Chile:

Fmot Mom, 2.5 Paie 1 2%,
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- Cabernet Sauvignon, Merlot, Syrah




Motivaciones para ingresar al sector organico:

Opcioén Respuesta
Nicho econémico 40%
Proteger el medio ambiente | 29%

Por innovar 20%

Se lo pide el importador 9%

Otros 2%

Fuente: El Mercado del vino organico chileno. Universidad de Las Americas.
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Principales areas donde los productores
detectaron que requieren capacitacion:

Problemas Respuesta

Falta de mformacion 2'7%
Costos 25%
Comercializacion 16%
Falta de apoyo en general 14%
Otros 12%
Competencia 4%

Sin problemas 2%

Total 100 %

Fuente: El Mercado del vino organico chileno. Universidad de Las Americas.
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Superficie Vifias Organicas bajo certificacion
< 31 Vinas Organicas + 2 Biodinamicas

% 1.914 ha organicas
< 32,97 del total de la superficie Organica

60 % superficie organica: 1.148, 4 Ha,
40 % superficie Transicion: 765,6 Ha
2,7% del total de vinas 2005

< Proyeccion:
2007: 50% superior
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Fuente: El Mercado del vino organico chileno. Universidad de Las Americas y ODEPA 2005. I M O



Costos de Produccion Organico v/s Producciéon Convencional
Costos por Ha / Aio:

Produccion Convencional Costo Total

Mano de Obra, Manejo
Fitosanitario, Fertilizacion

1655,32 US$ / Ha

Produccién Organica Costo Total

Mano de Obra, Manejo

Fitosanitario, Fertilizacion 1803,11 US$/ Ha

El costo no incluye la certificacion debido a que este
dependera de la ubicacion Geografica del Vihedo
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Fuente: Vifias Organicas, Cetificadas por IMO Chile (Nombre corresponde a I M O
informacion Confidencial)
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